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‘KOKORO’ BY L’EIXIDA* W/ MOSKBCN*

IRASSHAI: BENVINGUDA JAPONESA*

Merengue sec de vid’ arros Shaoxing / foie / pruna umeboshi marinada amb shiso vermell

Cruixent d’ arros negre Ras el Hanout / mantega fumada / perles de salmé reposades amb sake

L
A MOSSEGADES
Pani puri de steak tartar i cremés d’ alvocat *
‘Macaron’ de mole de tonyina, ceba xnipec i huacatay *
£

Sashimi de calamar, pesto de shiso i cruixentd’ alga nori

Ostra a la flama, sopa Sichuan i coriandre *

skosksk

LAKSA SINGAPUR-BANGKOK DE CENTOLLA GALLEGA*

Fals tofu d’ alvocat / praliné de festuc / kosho de llimona / gelat de pésols a la brasa

HAR GOW DE GAMBA VERMELLA*

Amb suquet asiatic dels seus caps

NYAMERES A LA SAL AMB EL SEU TUCUPI *

All negre / gamba blanca / miso / curri japonés / tuba

GUOTIE DUMPLING DE GALTA DE VEDELLA *

Salsa XO / murgoles / pho vietnamita

TURBOT AMB TERIKAYI DE LES SEVES ESPINES *

Esparrec blanc a la brasa / cacauet picant

*kk

THEOBROMA *

Ametlla / guanabana / litxi / saiic / vainilla

‘ ASIA FANATICO’ *

Xocolata 70% / azuki / te Lapsang Shouchong / cumquat / fava tonca / pebre de Sichuan

skkok

PETIT FOURS *

Rajola de xocolata / te matcha / sudachi

Llaminadura de figa de moro / Shichimi Togarashi
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‘KOKORO’ BY L’EIXIDA* W/ MOSKBCN*

IRASSHAI: BIENVENIDA JAPONESA*

Merengue seco de vino de arroz Shaoxing / foie / ciruela umeboshi marinada en shiso rojo

Crujiente de arroz negro Ras el Hanout / mantequilla ahumada / perlas de salmon con sake

ek
A MORDISCOS
Pani puri de steak tartar y cremoso de aguacate *
‘Macaron’ de mole de atin, cebolla xnipec y huacatay *
&

Sashimi de calamar, pesto de shiso y crujiente de alga nori

Ostra a la llama, sopa Sichuan y cilantro *

sosksk

LAKSA SINGAPUR-BANGKOK DE CENTOLLA GALLEGA*

Falso tofu de aguacate / praliné de pistacho / kosho de limon / helado de guisantes a la brasa

HAR GOW DE GAMBA ROJA¥*

Con guiso asidtico de sus cabezas

TOPINAMBUR A LA SAL CON SU TUCUPI *

Tucupi/ ajo negro / gamba blanca / miso / curri japonés / tuba

GUOTIE DUMPLING DE CARRILLERA *

Salsa XO / colmenillas / pho vietnamita

RODABALLO CON TERIYAKI DE SUS ESPINAS *

Espdarrago blanco a la brasa / cacahuete picante

*kk

THEOBROMA *

Almendra / guanabana / lichi / sauco / vainilla

‘ ASIA FANATICO’ *

Chocolate 70% / azuki / té Lapsang Shouchong / kumquat / haba tonka / pimienta de Sichuan

skkok

PETIT FOURS *

Tableta de chocolate / té matcha / sudachi

Golosina de higo chumbo / Shichimi Togarashi
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